
Dagmenu’s mei - juni - juli 2024
Zondag 5 mei
Open lasagne met scampi, spinazie,  

kleurtomaatjes en pittig sausje
Waterkerssoep met korstjes
Varkenshaasje in vleesbrood, lentegroenten en 

zachte mosterdsaus
Flensje met ijs en frambozencoulis

Zondag 12 mei (moederdag)
Runder-hammedaillon met zachte  

frambozenvinaigrette
Groenten-kervelbouillon met letterkens
Koolvishaasje onder kruidenkorst,  

lentegroenten en selderpuree
of
Kalfsblanquette, champignons, jonge prei  

en selderpuree
Italiaanse koffieroom met z’n ijsje
(*) laat bij reservatie weten welk hoofdgerecht je wenst

Zondag 19 mei
Vissersfricassee met bladerdeegkoek
Aspergeroomsoep met kervelpluksels
Maïskip op Mexicaanse wijze, zoetzure saus 

met ananas, sambal en rijst 
Watermeloen met passievruchtenijs en  

munt-tijmsaus

Zondag 26 mei
Kipblokjes “Jambalaya”
Exotische kruidensoep 
Rundersteak “Bearnaise” en fris slaatje
Vanille-ijs met rabarbersaus

Zondag 2 juni
Bloemkool, gerookte zalmsnippers en  

mimosa-ei
Lente-erwtensoep met basilicum en munt
Kalkoencordonbleu, zachte groenten en 

vruchten
Condérijst met aardbei

Zondag 9 juni 
(Vaderdag en feest op het terras)

Middag
Sangria

Tapasbar / BBQ buffet
IJsbuffet

51,00 euro p.p.
 

Namiddag 
Kids obstakel run 

Cocktailbar / Open grill

Zondag 16 juni
Honing- galia- en cantaloupemeloen met 

zwartewoudham en frambozenvinaigrette 
Champignonroomsoep met lente-ui
Kalfsescalope op Toscaanse wijze,  

cappellini met basilicumpesto
Aardbei-ijs in soepje van seizoensfruit

Zondag 23 juni
Gegratineerde visserschelp 
Tomatenroomsoep met ballekens
Rundsgebraad “Straganoff” met  

zomerse groenten
Dame blanche

Zondag 30 juni
Papardelle met de laatste asperges, sugar-snaps, 

basilicum, granaatappel en bieslook
Prei-aardappelsoep met ham en  

geroosterd brood 
Varkenslende met zigeunersaus,  

scala van jonge groenten
Aardbei-ijs “Romanoff”

Donderdag - Zondag 4, 5, 6 en 7 juli
Zalmkroket met Normandische saus
Courgettesoep met doperwten, ricotta en zwarte 

olijven
Bascote kotelet, gegratineerde bloemkool en 

romige pickelsaus
Warme noordkrieken met zwartewoudijs

Donderdag - Zondag 11, 12, 13 en 14 juli
Bruschetta  Italië
Soupa Avgolemono  Griekenland 

(Kippensoep met ei en citroen)
Paëlla met scampi, venusschelpen, kip Spanje
Gemarineerde perzik met koekjesroomijs België

Zaterdag 20 juli 
Terras geopend

Zondag 21 juli
Culinaire barbecue

(menu in opmaak)

Zondag 28 juli
Jaarlijks verlof 

Zondag 11 augustus 
Warm vis- en vleesbuffet

suggestiemenu mei  54,00 euro 

Aspergetartaar, koningsgarnaal en asperge-krabkroketje

Zeeduivel, citruspanade met lamsoor, asperges & aardappeljus 

OF 

Diamanthaas, asperges, primeurgroenten en portojus

Dessert in opmaak

 suggestiemenu juni 54,00 euro 

Gemarineerde Sint-jakobsnoot, couscous van romanesco en jonge 

bloemkool met vanille-aroma

Nage van rode poon, asperges, tomaat en lente-ui 

OF 

Kalfslende met doperwetencrème, peultjes en beukenzwam,  

zachte dragonjus

Dessert in opmaak

suggestiemenu juli  54,00 euro 

 

Croque steak tartaar, zomertruffel & olijfkaviaar

Gegrild zalmhaasje, aroma van gin, tijgergarnaal en rosé pompelmoes 

OF 

Lamsrack onder zuiderse kruidenkorst, jonge groenten,  

jus van oude port en balsamico

Dessert in opmaak



dinner & danceSparrenhof 19u30€ 85,00  
(uitgenomen oudjaar) 

Lekker eten en nadien.....   dansfeest
Aperitief met hapjes, voorgerecht, warm vis- en vleesbuffet 

wijnen, frisdranken en bieren inbegrepen tot 3u
Volgende edities:

Vrijdag 26 april 2024 DJ Tom de LobelVrijdag 24 mei 2024 DJ YvesVrijdag 21 juni 2024 DJ Briz (Onder ‘t riet)Vrijdag 11 oktober 2024 DJ Tom de LobelZaterdag 9 november 2024 DJ Yves Zaterdag 14 december 2024 DJ BrizZondag 31 december 2023

www.tervenne.be/evenementen  Reserveren kan per mail info@tervenne.be of telefonisch 016 / 56 43 95

Beste klanten,

Het hele team van Ter Venne wenst je het allerbeste voor 2024! Mogen al je dromen uitkomen en moge dit jaar 
gevuld zijn met liefdevolle en gezellige momenten, waarbij Ter Venne graag aanwezig is!

Ontdek onze heerlijke zondagsmenu’s voor slechts € 39,50. 

De taverne is elke zondag geopend en zal extra geopend zijn tijdens de Paasvakantie:
• vrijdag 29 en zaterdag 30 maart in green
• vrijdag 5 april in green en zaterdag 6 april Onder ‘t riet
• vrijdag 12 april en zaterdag 13 april 2024 in green 

Ervaar het plezier van lekker eten en feesten met je vrienden of familie tijdens onze dinner & dance even-
ementen in het Sparrenhof van 19u30 - 3u 

We kijken ernaar uit je binnenkort te mogen verwelkomen!
Stijn, Gaby en de bende van Ter Venne   016 / 56 43 95

Culinaire barbecue 21 juli 2024 
toekomen 12u - 13u30

op het terras van Ter Venne

 
Hapjes 

H
Voorgerecht gebakken op de Ofyr 

l

Aan de grill en ofyr
G

Zoete lekkernijentapas

€ 59,00 pp (prijs 2023) 

Drankenforfait (optie) 
Cava Val Dollina // Custoza, Monte Del Fra, garganega - trebbiano 

Navarra, bodega Inurrieta, sur Roble    
 

Waters, frisdranken, bieren en koffie 

€ 24,50 p. volw (prijs 2023) 
€ 8,00 p. kind (3 tot 16 jaar)

Kinderbarbecue

Voorproevertjes

Worstenwiel
Kippenspiesje

Minihamburger

Koude slaatjes
Sausen
Fritjes

IJs met chocolade
€ 28,00 (prijs 2023) 

Zonder voorproevertjes  
€ 23,00 

 


