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--- bieren ---

Stella van het vat | 5%  25 cl 2,80 euro

Kriek Lindemans | 3,5%  25 cl 3,10 euro

Witte hoegaarden | 5%  25 cl 3,10 euro

Leffe donker / blond | 6,5%  33 cl 3,90 euro

Vedett | 5%  33 cl 3,90 euro

Martin’s Pale Ale | 5%  33 cl 4,40 euro

Westmalle dubbel | 7%  33 cl 4,40 euro

Westmalle tripel | 9,5%  33 cl 4,90 euro

Karmeliet tripel | 8%  33 cl 4,90 euro

Duvel | 8,5%  33 cl 4,90 euro

Jupiler 0.0 | 0%  25 cl 3,10 euro

Sportzot | 0,4%  33 cl 4,90 euro

Recup, Brouwerij broeder Jacob | 0,3%  33 cl 5,20 euro

 

Gouden Carolus  | 8,5% 33 cl 4,90 euro 
Donker, zeer evenwichtig gedoseerde toets van karamel 

Orval | 6,2% 33 cl 5,20 euro
Amber, hoppig, verfrissend en droog

Averbode | 7,5% 33 cl  4,90 euro
Blond, geurige aroma’s van bloemen, groene appel en hop

Druppel hop | 8,5% 33 cl, Langdorp 4,90 euro
Het gebruik van 3 Amerikaanse en 3 Duitse hopsoorten  
resulteert in een mooie balans tussen bitter en fruitig

Aareberg | 7% 33 cl, Ourodenberg 4,90 euro
Fris blond, fruitig aroma van citrus en pompelmoes

Sint-Bernardus abt 12 |  10% 33 cl 4,90 euro
Rood amber bier met een rijke smaak met fruitig zoete toetsen

Oude Geuze 3 fonteinen | 7% 37,5 cl 9,80 euro
volledig natuurlijke geuze die bestaat uit een assemblage van  
1, 2 en 3 jaar oude lambik gerijpt op eiken vaten.

--- aperitief ---

Ter Venne schuimwijn, munt, vlierbloessemsiroop 5,40 euro
Rode porto Ramos Pinto reserva 5,90 euro
Witte porto Ramos Pinto reserva 5,90 euro
Sherry Deliciosa manzanilla, droog 5,90 euro
Witte vermouth Dolin 5,90 euro
Rode vermouth Carpano antica formula 7,00 euro

COCKTAILS
Aperol spritz 9,50 euro
Mojito 11,20 euro
Bruine rum, limoen, munt & bruiswater

Mojito royal  13,50 euro
Bruine rum, limoen, munt & cava

Mojito alcoholvrij  9,00 euro
Limoen, munt & ginger ale

Whisky hibiscus  11,20 euro
Jameson, limoen, honing, hibiscus ice tea

GIN TONIC
Broker’s Premium Dry Gin | Fentimans 11,60 euro
floraal en citrus  

Opihr | Fentimans 13,40 euro
London dry gin met kruiden van het oosten

Filliers pink | Fentimans 13,40 euro
framboos en gojibessen

--- Bubbels ---

Cava Vall Dollina brut nature | per fles / glas 31,50 / 6,50 euro 
Macabeo, Xarel∙lo, Parellada en Chardonnay  
Droog, elegant en een intens aroma van wit fruit

Champagne Haton, Cuvée Pure, zero dosage 48 euro 
50%  pinot noir  50% chardonnay 
4 jaar rijping zorgt voor een elegant boeket. 

Diepvenstraat 2, 3201 Langdorp 
www.tervenne.be

--- koffie ---

Espresso 2,90 euro

Cappuccino 3,60 euro

Flat white  3,60 euro

Latte macchiato 4,20 euro

Koffie met slagroom 4,20 euro

Hasseltse koffie 5,40 euro

Franse / Irish koffie 9,50 euro

--- Thee La p - 3,60 euro ---

Myrtle ginger : groene thee, citrus, gember, bloesems

Earl grey : zwarte thee

Red forest : zwarte thee, rozenbottel, hibiscus

Grandpa’s fruitgarden : appel, rode vruchten, bramen

Fireplace : appel, rozenbottel, amandelen, kaneel, vanille

Herbs of happiness : kamille, citroen verbena, pepermunt

Camille with a twist : kamille, citroen, hibiscus

Vanilla sweetheart : rooibos, bourbon vanille

Verse muntthee met Earl Grey    5,40 euro

Open Zondag van 12u tot 21u

--- digestieven  5 cl---

Amaretto Disaronno  7,00 euro
Limoncello  7,00 euro
Grand Marnier  7,70 euro
Calvados Chat. du Breuil 15y 10,50 euro
Cognac ABK6 vsop  11,00 euro

 

Irish blended Whiskey Jameson  7,00 euro
Whisky Talisker single islay malt 10y geturft 10,50 euro
Whisky Bushmills Irish single malt 10y zacht en fruitig 10,50 euro
Bourbon straight whiskey, Booker’s Noe 63% intens  14,60 euro
Rum Zacapa 23 jaar solero 11,00 euro

Hapjes 3 stuks pp
warm en koud 

7,50 euro
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--- Dagmenu -- 

 

Kibbeling met remouladesaus
Ossenstaartsoep, brunoisegroenten en kruidentoast
Orloffgebraad met bloemkool “Villerois” en champignonroomsaus
Bounty-ijs op chocoladespiegel 

39,50 euro  --  31,50 euro zonder voorgerecht

--- Frisdranken ---

Spa  plat / bruis 2,80 euro

Coca cola / zero 2,80 euro

Fanta 2,80 euro

Tonic / Gini 3,00 euro

Ice tea 3,00 euro

Canada dry 3,00 euro

Ritchie limonade sinaas / pompelmoes 4,20 euro

Huisgemaakte Ice tea hibiscus 3,90 euro 

Appelsap Vanhellemont 3,00 euro

Fruitsap 2,80 euro

Bru 50 cl plat / bruis 5,30 euro

Bru 100 cl plat / bruis 9,40 euro

Spa 100 cl plat / bruis 8,00 euro

Frisdranken 100 cl 9,40 euro

Bent u allergisch of overgevoelig aan een bepaalde voedingsstof?  Vraag de hoofdkelner naar allergeneninformatie. 
De samenstelling van de gerechten kan wijzigen. 

--- witte wijnen ---

Côtes de Gascogne, Solatio, sauvignon blancf
Glas 15 cl 4,80
Karaf ¼ liter  7,40
Karaf ½ liter 13,60
Fles 18,60

Custoza, Monte Del Fra, garganega - trebbiano - 75cl 24,00 
Rueda, Neo, verdejo vinas viejas - 75cl 29,00 
Hageland, Liemau, Johanniter - 75cl 29,00 
Kamptal, Hirschvergnügen, grüner veltliner 75cl 32,00 
Sancerre blanc, Godon - Reverdy, Les Caillottes 75cl 39,00 
Santenay blanc, René Lequin-Colin 2018 - 75cl 44,00

--- rode wijnen ---

Italië, Puglia, I Muri, negroamaro
Glas 15 cl 5,00
Karaf ¼ liter  7,80
Karaf ½ liter 14,30
Fles 19,50

Navarra, Bodega Inurietta, Sur Roble - 75cl 24,00
Valpolicella, Le Calendre classico superiore 75cl 30,00
Médoc, Clos Manou 2011  - 75cl 44,00

ROSE

Monte del Fra bardolino - chiaretto rosé 75cl- 24,00
Glas 15 cl  6,00

VOORGERECHTEN 
Soep van de dag  6,30
Tomatenroomsoep met ballekens 6,30
Kaaskroketten met slaatje 2 stuks 11,00
Garnaalkroketten met slaatje 2 stuks 16,50
Kaas- en garnaalkroket met slaatje  13,80
Voorgerecht van de dag (zie dagmenu) 11,00
Scampi look of tomaat-curry 5 stuks 18,10
Groenlandse tarbot, fijne groenten, scampi en groene  
   kruiden op crémeux van schaaldieren 18,10

HOOFDGERECHTEN 
Frikandellen met krieken 4 stuks 13,00
Koninginnenhapje 16,30
Koninginnenhapje groot 20,50
Kaaskroketten met slaatje 3 stuks 17,40
Garnaalkroketten met slaatje 3 stuks 27,30
Runderstoofvlees met witloofslaatje 23,00
Spare ribs, slaatje en barbecuesaus 24,00 
Hoofdgerecht van de dag (zie dagmenu) 24,00
Steak, gemengd slaatje & champignon- of pepersaus 28,20
Pepersteak 250 gr 30,00
Ribe Eye Iers 300 gr 
   gemengd slaatje & champignon- of pepersaus 33,70
Onglet, boskampernoelies, sucrine en veldwortel,  
   jus van sjalot 30,60
Gnocchi met gegrilde butternut, knoflookcrème 
   en oude kaas (vegetarisch) 24,00

SALADES / PASTA / VIS 
Koude schotel met ham 16,00
Tomaat garnaal 100 gr 32,00
Spaghetti Bolognaise 15,10
Spaghetti Bolognaise groot 19,10
Scampi look of tomaat-curry 8 stuks 27,20
Waterzooi van noordzeevis “Aziatisch getint”,  
   zeekraal en kasteelaardappelen 30,60

KINDERGERECHTEN 
Kinderspaghetti  // Kindervidee 10,70
Kaaskroketten met frietjes 2 stuks 13,20
Garnaalkroketten met frietjes 2 stuks 19,00

NAGERECHTEN 
Chocomousse 6,70
Coupe negresco chocomousse, advocaat & 1 bol vanille 9,10
Rijstpap met vers fruit // Saffraanrijst 7,50
Dessert van de dag (zie dagmenu) 6,70
Crème brûlée 11,00
Gelaagde pannenkoekjes met gekarameliseerde jonagold  
   en hazelnotenijs 11,00
Flensjes 7,50
Flensjes met ijs en chocolade 11,00
Dame blanche 9,00
ijs advocaat 10,20
ijs met warme krieken 10,20
IJskoffie 10,20

-- suggestiemenu  MAART  54,00 euro-- Groenlandse tarbot, fijne groenten, scampi en  
groene kruiden op crémeux van schaaldierenWaterzooi van noordzeevis “Aziatisch getint”,  zeekraal en kasteelaardappelenofOnglet, boskampernoelies, sucrine en veldwortel, jus van sjalotGelaagde pannenkoekjes met gekarameliseerde  jonagold en hazelnotenijs


